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KLART FOR START. Ett gastrorally tar c_irkg‘f‘frﬁ tlm Under

den tiden hinner gruppen avverka enhandfull réstatiranger.

Lennart Borjesson och Bo Goran Svensson lysshar hir mat-
guiden Henrik Tidefjard berattar om kvallens upplags.

Text och bild: Ricard Harryson

Matrally genom
Berlins bakgator

Hur manga turister har inte suckat 6ver
en tallrik sonderkokt pasta med vattnig
sas? Att hitta bra restauranger i en ny
stad ar svart. Men en egen matguide kan
vara lésningen pa problemet.

Folj med nar ekonomiavdelningen pa
Borjessons bil testar smaklokarna i ett
gastronomiskt matrally langt bortom
Berlins turiststrak.

nteridren pd lyxrestaurangen Max- ingen gatubelysning och pd kvillarna blir
well gir helt 1 vitt. Firgen som pry-  det morkt som 1 en tjarn. Hit gir du inte
der allt ifran viggar till bordsdukar om du ir turist.

stdr, tillsammans med o o . Pi Overviningen har ett
byggnadens pittoreska yttre, Pa nagot satt vilkint kosmetikaforetag fest
i skarp kontrast till gatan ut- fungerar det och stimningen ir pi topp.
anfor. Restaurangen ligger inte. De verkar  Var femte minut brister de ut
vil gémd pid en av Bergstras- helt enkelt inte 1 fodelsedagssingen “Happy
ses bakgirdar 1 fdre detta Ost- tycka att det b'irthday”, som  varje goéing
berlin. Gatan ligger bara ett river ner enorma applader
stenkast frin de tjusiga turist-
straken kring Rosenthaler Platz, men hir trappan, bort mot ett sillskap pa sex per-

har ar gott efterat. Ljudet viller ner for

ar husen slitna och nedklottrade. Det finns  soner som sitter 1 mitten av matsalen. Sall-
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_ POPULAR. Berlinarna vall-
fardar till Restaurang Kuchi
for att avnjuta deras specials™
sas.Vad den innehaller dr

dock en hemlighet.

skapet kring bordet tittar pa efterritten
som ligger tjusigt upplagd framfér dem. De
skruvar pa sig och tar en tugga di och da.
Det dallrar om den birnstensfirgade gelén
nir de sitter gaffeln 1 kakan och tuggorna
riktigt vixer 1 munnen. Den ende som
tycks dta med god aptit ar
Lennart Borjesson sjilv.

Om man besokte

Nigra minuter tidigare har €N restaurang
kyparen berittat att gelén ir  per kvall skulle

Mitt emot bilfolket sitter Henrik Tide-
fjird, kvillens matguide, och ser bekymrad
ut. Det var inte sd hir han tinkt sig av-
slutningen pa kvillen. Fér honom ir Ber-
lin en aldrig sinande killa till upplevelser
dir det alltid finns nigot for alla. Det ar
ocksd det han vill visa och
formedla med sin guideverk-
samhet: att ge turister en del
av Berlin som de 1 vanliga fall

gjord pd whisky och lime, det ta drygt 30 ar inte skulle uppticka pa egen

med en tunn skiva mork
choklad emellan. Till det ser-
veras syrlig gridde 1 en frasig, dtbar form.
Det ir sannerligen en vacker skapelse som
kollegorna frin Borjessons bil har framfor
sig. Men pd nigot sitt fungerar det inda
inte. De verkar helt enkelt inte tycka att
det hir ir gott.
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att beta av alla

hand.

Alla guideturer till de tren-
digaste och bista restaurangerna ir noga
utvalda. Men 1 kvill var det som om hans
fingertoppskinsla svikit. Da spelar det helt
plotsligt ingen roll att de andra restaurang-
besoken sillskapet gjort under kvillen varit
helt fantastiska. Henrik suckar, ligger ifrin
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sig gaffeln och bryter tystnaden:
— Vill ni att jag ska ringa efter en taxi?
— Tack, det vore snallt, svarar Lennart och
sitter gaffeln 1 den sista biten whiskygelé.

Fyra timmar tidigare myllrar R osentha-
ler Platz av liv. Overallt, i alla hérn och pa
alla uteserveringar, sitter varsugna berlinare
och klamrar sig fast vid den sista gnuttan
virme som kvillen har att erbjuda.

Under en stor, reklaminpackad klocka
samlas en grupp pi fem personer kring
guiden Henrik. De kommer frin Borjes-
sons bil i Angelholm och Alingsis och har
ikt till Berlin for att fira ett bra irsresultat.
Samtidigt vill de se sig om och det ir Hen-
rik som fitt uppdraget att visa dem runt.

— I kvill dter vi pa olika stillen som alla
symboliserar den nya gastroscenen i Berlin.
Vi kommer att besoka allt frin sma snabb-
matsrestauranger till fina gourmetstillen,
berittar Henrik.

Han ir kladd 1 jeans, skjorta, smal slips
och bir en tunn rock som fladdrar lite
i den kyliga aprilkvillen. Over axeln hing-
er en vaska 1 blatt skinn med texten “Ber-
lin” skrivet 1 gult. Henrik har bott i Ber-
lin sedan 2001 och driver ett foretag som
specialiserat sig pa guideturer bortanfor de
vanliga turiststriken. I praktiken betyder
det att han visar upp det han sjilv tycker
om med staden: maten, platserna, klubbar-
na, mianniskorna och kontrasterna. Allt det
som ir vardag for moderna berlinare, men
for en turist blir nigot exotiskt.

Gruppen frin Borjessons bil har anmiilt
sig till guideturen Gastrorally som ska ta
dem med pi en gastronomisk rundvand-
ring 1 stadsdelarna Prenzlauer Berg och
Mitte. De kommer besoka matstillen
handplockade av Henrik och samtidigt
fi en historisk Overblick av staden under
vandringen mellan restaurangerna.
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veGo. Snabbmatsrestaurangen W-Der Im-
biss drivs av en kanadensare som enbart
serverar vegetarisk mat och dryck. Har
kan den hilsosamme skolja ner ritten
med ett glas mangolassi eller vetegris-
dryck.

Pa vig upp mot det fOrsta stoppet berittar
Henrik varfor rundvandringen sker i just
Prenzlauer Berg.

— Omridet ir det hippaste 1 Berlin 1 dag.
Hir bor yuppies, kindisar och konstnirer.
Prenzlauer Berg representerar den nya sce-
nen 1 Berlin.

— Forresten, hur manga matstillen tror
ni att det fanns 1 centrala Berlin 1 mitten av
1800-talet? frigar han och vinder sig mot
gruppen. Det tar en stund innan gissning-
arna borjar. Sedan kommer nagra trevande
svar:

— Niégra hundra kanske, siger Helena
Loowv.

Kollegan Bo Goran Svensson siktar lite
hégre och drar till med nigra tusen.

Henrik tittar finurligt pd den lilla grup-
pen runt honom. Det bliser kallt trots att
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paLLricT. Kombinationen whisky och gelatin foll inte sillskapet fran Borjessons bil
i smaken.

varen kommit till Berlin. De fem ekono-
merna drar virjackorna titare kring krop-
pen och Onskar att de inte limnat tjock-
tréjorna pa Ritz, lyxhotellet
de bor pa.

och fortsitter:

— Det kan jamforas med |
de cirka 13 000 restaurang- I munnen
er som finns 1 dag. Alla gir
ut och iter 1 Berlin, fattiga som rika. Och
om man besokte en restaurang per kvill

skulle det ta drygt 30 dr att beta av alla.

Pa andra sidan gatan syns ett stort fonster
med bokstaven W skrivet i gult. Symbo-
len ir forbryllande lik ett av virldens mest
kinda varumirken. Men dir upphor ocksa
likheten med den berémda hamburger-
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Vetegrasdrinken

— Pi 1850-talet fanns SMakar fantastiskt
102  matstillen innanfor och lamnar
Berlins murar, siger Henrik  an eftersmak

av nyklippt gras

kedjan. Hir ligger W-Der Imbiss, som ser-
verar vegetariska pizzor inspirerade av det
italienska, indiska och mexikanska koket.
Maten liknar en blandning
mellan pizza och det indis-
ka nanbrédet och bakas i en
tandoriugn. Lokalen ir liten
och spartanskt inredd. Frin
taket hinger stora bambu-
pinnar och interidren gar
i orange. Allt pd menyn ir
ekologiskt och kan skoljas
ner med drycker gjorda av alger, vetegris
och mango.

— Ingen annanstans finns si mycket eko-
logiskt tinkande som 1 Berlin, forklarar
Henrik.

— Skulle vi idta pizza, eller vad sa du for-
ut? undrar Bo Goran.

— Eh, ja.Vi ska ita designerpizza, under-
stryker Henrik samtidigt som de hilsosam-
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ma drinkarna stills fram pa bordet.

Dryckernas firger dr sd rena att det nis-
tan gOr ont 1 dgonen att titta pd dem. Man-
godrycken ir si gul att den mest liknar ett
glas vispade iggulor, medan algdrycken
ar som svart blick. Vetegrisdrinken med
sin illgrona firg liknar en stavmixad golf-
green. Den smakar fantastiskt och limnar
en eftersmak av nyklippt gris 1 munnen.
Sillskapet delar pa tre pizzor och fortsitter
vandringen sdderut.

Pa Gipsstrasse dr hippfaktorn hog vilket
iterspeglas 1 hyrorna. Hir, 1 de gamla ju-
diska kvarteren, ligger ndgra av de dyraste
adresserna 1 Berlin.

— Ni ser att tre gatstenar ar gjorda av
koppar, siger Henrik och pekar pd tre
blinkande kullerstenar 1 trottoaren.

Kopparplattorna berittar att det en ging
bodde en judisk familj pa adressen. Varje
platta symboliserar en familjemedlem som
under andra viarldskriget deporterades till ett
koncentrationslidger. Nu bor nigon annan pa
samma adress och 1 huset intill ligger Ku-
chi, en av stadens trendigaste asiatiska restau-
ranger. Bilden av kopparplattorna ir svir att
skaka av sig dd sillskapet sitter sig langst in 1
restaurangen for att avnjuta Kuchis virldsbe-
romda sushiritt "My best friends roll” . Om
en stund kommer gruppen att gena Over
Koppenplatz, ett minnesmirke 6ver forin-
telsen, och vika av in pa Bergstrasse.

Klockan édr strax efter elva nir taxibilen
rullar upp utanfor restaurang Maxwell.
Gatan dr mork och 6de. Nigra hundra
meter soderut hors sorlet frin turiststal-
lena utmed Torstrasse. Gastrorallyt har
gatt 1 mal och bilfirmans mitta ekonomer
tackar sin guide for en trevlig kvill. De tar
i hand och utbyter nigra artighetsfraser
innan de forsvinner in 1 taxin till hotellet.
Men Henrik dréjer kvar en stund. Han har
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poLb PARLA. Bakom en sliten fasad pa
Bergstrasse 22 déljer sig en imponerande
byggnad i gotisk stil. Hir har Restaurang
Maxwell huserat sedan 1995.

fortfarande inte lyckats slippa den daliga
efterritten, perfektionist som han ir.
— Om jag vetat att den inte var bra hade

vi aldrig gitt hit.

Ricard Harryson gillar att bara
gubbkeps och sl hart
pa saker som later.
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